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Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi Ø 15 cm. e Ø 20 cm.
Disponibile anche con bocca larga 60 cm. (solo per Mini)

Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm. 
Disponibile anche con bocca larga 70 cm. 
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Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.
Disponibile anche con bocca larga 70 cm.
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Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi 32x18 / Ø 20 cm.
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Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.
Disponibile anche con bocca larga 70 cm.
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Rivestimento bocca
Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm. Disponibile anche con bocca normale da 55 cm.
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Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.

Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.



Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.

Cappa raccordo uscita fumi Ø 20 cm.



Cappa raccordo fumi

Rivestimento bocca forno

Forno bocca larga

70









Granulato

75 Kg.

100 Kg.

150 Kg.

150 Kg.

200 Kg.

300 Kg.

350 Kg.

Vermiculite   o   materasso in lana di roccia

3 sacchi

4 sacchi

6 sacchi

6 sacchi

8 sacchi

10 sacchi

12 sacchi

1 rotolo

1 rotolo

1 rotolo

1 rotolo

2 rotoli

2 rotoli

2 rotoli

10

soletta portante (h. 100/110 cm.)

cappa

vermiculite o
materasso in lana di roccia

granulato isolante refrattario

forno La Refrattaria

mattoni isolanti M 0,45

Per la volta: granulato isolante refrattario, mi-
scelato con cemento 32.5, nelle proporzioni di 25 Kg. di 
cemento ogni 100 Kg. di granulato isolante.
Questo prodotto realizzato apposta per l’allestimento 
dei forni, è il giusto compromesso tra il carico termico, 
necessario per mantenere costante la temperatura nel 
forno in assenza di fuoco, e l’isolamento dello stesso, 
importante per il contenimento del calore.



1. Sul piano predisposto (assicurandosi che sia perfet-
tamente in bolla) posizionare a secco i mattoni isolanti 
M 0.45 nello spessore di 6 cm. (10 cm. per le pizzerie).

7. Posare uno strato di circa 6/7 cm. attorno al forno 
utilizzando il granulato isolante refrattario miscelato 
con cemento 32,5, rispettando il dosaggio di 25 Kg. di 
cemento ogni 100 Kg. di granulato.




